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ROSSO DEI BARBI IGT TOSCANA

Tutti i nostri vini sono fatti di Sangiovese, ma ogni anno il clima ¢ diverso; a volte
favorisce le vigne piu alte, a volte quelle piu galestrose, o piu argillose o magari quelle piu
riparate. Non si puo prevederlo. Per questo abbiamo molte vigne di Sangiovese con
differenti cloni, differenti suoli e differenti esposizioni. Ogni anno tutte le vigne sono
coltivate per dare il miglior sangiovese possibile, ma non tutto puo essere Brunello,
Morellino o Chianti; da cid che non puo esserlo (ma che &€ comunque ottimo) nasce il
Rosso dei Barbi, un rosso fresco, accattivante ma senza pretese, che conserva nella sua
semplicita lo stile della nostra azienda.

UVA: Sangiovese 95 % - Vitigni a bacca rossa 5% VIGNETI della Fattoria dei Barbi situati
nel Comune di Montalcino e Scansano.

VINIFICAZIONE: la fermentazione alcolica a contatto con le vinacce dura 10 giorni a
temperatura controllata di 28°C. AFFINAMENTO: in vasche d’acciaio.

ANALISI SENSORIALE: colore rosso rubino brillante. Profumo: fruttato, tra cui spicca il
sentore di ciliegia, leggermente speziato e floreale. Sapore fresco, vivace, e leggermente
tannico. Piacevole persistenza. ABBINAMENTI: ideale con affettati e primi piatti, pizze e
torte rustiche, carne bianca con condimenti leggeri. TEMPERATURA DI SERVIZIO:
16-18°C.

CAPACITA D’INVECCHIAMENTO: fino a 10 anni.

CONFEZIONI: formato bordolese 0,75 Lt.



