
GRAPPA DI BRUNELLO. La Grappa di Brunello rappresenta un'altra innovazione 
introdotta dalla Fattoria dei Barbi; nel 1970 Giovanni Colombini fu il primo viticultore 
italiano a capire la potenzialità della grappa e, per esaltarla come meritava, volle distillare 
in purezza le vinacce del suo prestigioso Brunello. Così è nata la Grappa di Brunello: una 
grappa morbida, profumata, elegante ma allo stesso tempo intensa. Raffinata e selettiva, 
la grappa di Brunello proviene esclusivamente dalle vinacce delle uve destinate al 
Brunello. 

UVA: vinacce del Sangiovese destinato al Brunello 100% 

ANALISI SENSORIALE: elegante ed aromaticamente complessa, dal sapore e profumo di 
noci, frutta, uva e note tostate. Il gusto è pulito, delicatamente dolce e di lunga 
persistenza.

ALCOL: 45%

CONFEZIONI: formato 0,7 Lt – Astuccio serigrafato – Tappo stemma
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