
GRAPPA RISERVA. La Grappa Riserva viene prodotta solo nelle annate eccezionali, 
selezionando le migliori vinacce aziendali. Ha un periodo di invecchiamento in caratelli 
di rovere prima di essere imbottigliata. Tale paziente attesa viene ripagata da una grappa 
riccamente aromatica dal profumo di erbe e dal sapore ampio e rotondo con un morbido 
retrogusto.

TIPOLOGIA DI GRAPPA: Grappa barricata

AFFINAMENTO: per 18 mesi in caratelli di rovere

ANALISI SENSORIALE: elegante ed aromaticamente complessa, dal sapore e profumo di 
noci, frutta, uva e note tostate. Il gusto è pulito, delicatamente dolce e di lunga 
persistenza.

ALCOL: 45%

CONFEZIONI: formato 0,7 Lt – Astuccio serigrafato - Tappo stemma
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